SFIZI

DALLA CUCINA

LE NOSTRE PIZZE

TRIS DI FRITTI “LIEVITA” 10 TARTARE DI TONNO 18 MARGHERITA 10 RIPIENO TRADIZIONALE
Crocché con provola affumicata, mozzarella in carrozza, Salsa di pomodoro lungo campano, fiordilatte di Agerola Salame naturale cascina, ricotta di Agerola, provola
frittatina cubica di bucatini al ragu bianco in tempura PARMIGIANA DI MELANZANE 14 e basilico affumicata di Agerola, pepe nero e basilico
FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA 10 SPAGHETTONI SCIUE SCIUE 14 MARINARA & NORMA
Due fiori di zucca in pastella ripieni di ricotta AL POMODORINO DATTERINO FRESCO ¢ Salsa di pomodoro lungo campano, origano selvatico Salsa di pomodoro lungo campano, melanzane fritte,
di Agerola e alici di Cetara di Pantelleria, aglio rosso e basilico datterini, fiordilatte di Agerola, cacioricotta
di ilent basili
* FUSILLONI AL PESTO DI 14 BUFALA 1 capra ciientana € basiiico
PATATINE FRITTE* & 6 BASILICO FRESCO E PARMIGIANO : , LA NOSTRA DIAVOLA £
REGGIANO D.O.P Salsa di pomodoro lungo campano, mozzarella di
MONTANARA 10 b bufala campana D.0.P. e basilico Salsiccia semi secca piccante, salsa di pomodoro
Salsa di pomodoro lungo campano aromatizzata all'aglio, TRANCIO DI SALMONE AL FORNO 18 POMO D,ORO PRI CLN G CRR e LI CE ERAE GRS e
scaglie di Parmigiano Reggiano D.O0.P. e basilico
CON ZUCCHINE ALLA SCAPECE Pomodorini gialli del Vesuvio, ricotta di Agerola, COTTO E PARMIGIANO
BR H & ~ fiordilatte di Agerola e basilico Prosciutto cotto alla brace, fiordilatte di Agerola,
DueLl{?u(zchgl;rEonApISmoEoorl\ilaniI?jgtsg'ini conditi con 8 TAGLIATA DI ENTRECOTE DI MANZO 24 cialda di Parmigiano Reggiano D.0.P. e basilico
olio extravergine di oliva 100% italiano, basilico IRLANDESE CON PATATE AL BURRO COSACCA ﬁ
e origano E ROSMARINO Salsa di pomodoro lungo campano, cacioricotta di 5 FORMAGGI
capra cilentana, peperoncino e basilico Gorgonzola Dolce D.0.P., fiordilatte di Agerola,
BRUSCHETTE ALLA "CETARESE" 10 Pan:igia_mg ReggianolD.O.z.,1 ;ecoring gogano D.0.P.
Alici di Cetara, burrata pugliese e zest di limone ETNA & S P s e b e
Salsa di pomodoro piccante della casa, pomodorini
TAGLIERE 29 datterini, cipolla rossa, capperi di Pantelleria, BRONTESE 15
e selepiane O mestrl mielier elum @ formems olive nere, crema di pomodoro arrosto e rucola Pesto di pistacchi, fiordilatte di Agerola, Parmigiano
accompagnati dalle nostre confetture e il nostro pane Reggiano D.0.P., zest di limone e basilico
SCARPARIELLO 14
Pomodorino del piennolo del Vesuvio D.0.P., mozzarella CIAMBOTTA@ 16
di bufala campana D.0.P., Parmigiano Reggiano D.0.P., Patate di Avezzano schiacciate, cipolla rossa,
INSALA I E E Pecorino Romano D.0.P. e basilico melanzane, peperoni, zucchine, datterini al forno,
terra di olive nere, menta, basilico e
SANDWICHES PIATTI FREDDI 'NDUJA E CIPOLLA 13 veyo ven di penerons Crosc
Con i lievitati prodotti dal nostro forno Salsa di pomodoro lungo campano, fiordilatte di
serviti con patatine fritte GRECA 13 Agerola, ‘Nduja calabrese, cipolla rossa e basilico CARPACCIO 16
B it et trioli inoll Carpaccio di manzo affumicato, Gorgonzola Dolce D.O.P.,
1sticanza, pomodorini datterini, cetrioli, cipolla fiordilatte di Agerola, rucola, glassa di Aceto
BUN PASTRAMI 18 rossa, olive nere, cacioricotta di capra cilentana ZINGARA ﬂ 14 Balsamico di Modgna I.G.P. e ghe?igli di noci
Panino soffice al burro con semi di sesamo, pastrami e origano di Pantelleria Salsa di pomodoro piccante all’'amatriciana, cipolla
di punta di petto di manzo e senape al miele rossa, Pecorino Romano D.0.P., Parmigiano Reggiano D.O.P., ORTOLANA
PANTESCA 14 fiordilatte di Agerola, Prosciutto Crudo di Parma D.0.P. 14
BUN TARTARE 18 . L croccante e basilico Fiordilatte di Agerola con verdure di stagione,
' ) o Patate_le;se, tonno rosso Qel Mediterraneo, datterini, scaglie di Parmigiano Reggiano D.0.P. e basilico
Panino soffice al burro con semi di sesamo, tartare capperi di Pantelleria, olive nere, cipolla rossa, p TTANESCA
di tonno del Mediterraneo con pomodoro, pesto di origano e basilico U 13 SCAPECE 16
basilico, burrata e un trito di capperi e olive Salsa di pomodoro lungo campano, alici di Cetara,
CAPRESE 13 capperi di Pantelleria, olive nere, aglio rosso, Salsa di zucchine alla scapece, provola affumicata
CLUB SALMONE 16 . origano selvatico di Pantelleria e basilico di Agerola, cipolla rossa, zucchine fritte, tonno rosso
N g 1 ot d latt Eloz;il.'ella d1_bufa1a campana D.0.P., pomodoro ramato, del Mediterraneo e menta
vocado, salmone marinato, pomodoro, lattuga, asilico e origano
maionese al lime e formaggio Branzi PEPERONI 14 CIURILLI 16
CRUDO E BUFALA 14 Peperoni al forno, fiordilatte di Agerola, crema di
CLUB PULLED CHICKEN 16 . . Parmigiano Reggiano, glassa di Aceto Balsamico di Fiori di zucca, provola affumicata di Agerola, ricotta
. ; . Mozzarella di bufala campana D.0.P. e Prosciutto Modena I.G.P. e prezzemolo di Agerola, pepe nero e basilico
Pollo sfilacciato, pomodoro, lattuga, Prosciutto Crudo Crudo di Parma D.O.P.
di Parma D.0.P. croccante e salsa Caesar
CARPACCIO 14
PANUOZZO DI PANE PIZZA 14 Carpaccio di manzo affumicato, rucola, Parmigiano
Prosciutto Crudo di Parma D.0.P., mozzarella di bufala Reggiano D.0.P. e glassa di Aceto Balsamico P TO P SP CCH
campana D.0.P., datterini al forno e rucola di Modena I.G.P. IZZA NDA IN ALA A I I
Ideale per essere condivisa
PANUOZZ0O DI PANE PIZZA VEG & 14 CAESAR 14
Melanzane, zucchine, peperoni, patate al forno, Pollo alle erbe, lattuga, scaglie di Parmigiano VEGANA SUPERBA & 16 CRUDO E BURRATA 16
datterini al forno e basilico Reggiano D'O';" Prosciutto Crudo di Parma D.0.P. Crema di avocado, cipolle rosse in agrodolce, pomodorini Prosciutto Crudo di Parma D.0.P. e burrata pugliese
croccante, salsa Caesar e crostini datterini, misticanza, semi di sesamo e semi di lino
VEGANA AI POMODORINI ¢ 14
PARMIGIANA 16 Crema di datterini arrosto, pomodorini rossi,
Melanzane alla Parmigiana, Parmigiano Reggiano D.0.P. gialli e arancioni del Vesuvio, pomodorini neri,
L I e basilico polvere di peperone crusco e basilico
PASTIERA TRADIZIONALE 7 TIRAMISU 7 50 000000000000000000000000000000000000000006000000C000000000000000000000000000000000000,
CAPRESE 7 SORBETTO AL LIMONE # MOZZARELLA FIORDILATTE SENZA LATTOSIO*- 1 |IMPASTO INTEGRALE O DI TIPO 1**- 1,50
CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO 7 PICCOLA PASTICCERIA 4 TUTTE LE NOSTRE PIZZE SONO CONDITE A CRUDO CON OLIO EXTRAVERGINE

DI OLIVA 100% ITALIANO

*NON SI ESCLUDONO CONTAMINAZIONI CROCIATE **¥DISPONIBILE SOLO PER “LE NOSTRE PIZZE"
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LIEVITA

la pizza con I'accento

UN IMPASTO CHE PARLA DI TE

Tutto parte dall’'impasto, preparato ogni giorno con farine
macinate a pietra, per valorizzare il chicco di grano nella sua
interezza e conservarne tutta la bonta naturale.

Usiamo farine di tipo 1 ed integrali, lavorate in purezza, piu
ricche di fibre, con un indice glicemico piu basso, piu gusto e
maggiore valore nutrizionale.

Le lunghe maturazioni garantite dalle 24 alle 48 ore scompongono
in maniera ottimale gli impasti rendendoli piu digeribili,
leggeri e ricchi di equilibrio.

Una pizza naturalmente sana e pilu gustosa.

E TU, COME SEI?

SEMI INTEGRALE DI TIPO 1
Equilibrato e curioso, per chi ama scoprire nuovi sapori
senza rinunciare alla leggerezza.

INTEGRALE
Deciso e profondo, per chi sceglie 1'autenticita.

UN’ATTENZIONE IN PIU

Su richiesta, puoi scegliere la mozzarella fior di latte senza
lattosio, per una pizza ancora piu leggera.

SERVIZIO E COPERTO - 3
*PRODOTTO CONGELATO
IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE COMUNICARLO AL PERSONALE DI SALA



